die idee genuss-tipps

Seit 1999 braue ich als ehemaliger Unsere Biere sind obergdrig*
g Kdser mit einer kleinen aber gebraut. Deshalb empfiehlt es sich,
feinen Anlage Bier. die Flaschen im Kiihlschrank
Die Herstellung dieses Getrdnkes aufrecht stehen zu lassen.
. - das ich als Kulturgut verstehe - So setzt sich die Hefe schon
ist ein absolut faszinierender ab und das bier kann
Vorgang. Der Fantasie sind keine ' klarer eingeschenkt werden.
Grenzen gesetzt!
Ich stelle nur hochwertige
obergdrige* Biere
auf biologischer
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ersorten fiir jeden Geschmack.
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 Das goldenfarbige Bier hat einen

schonen Scé:aum.Der intensive
Geschmack von Malz und viel
Hopfen rundet die Aromen ab.
Die eher starke Kohlensdure
%arantiert fiir einen langen
rinkgenuss bis am Schluss.
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Das mit ftinf verschiedenen Mal-
zen gebraute Bier hat einen kom-
plexen Geschmack Die Farbe hat
ihren Ursprung bei den krdftig
erosteten Malzen.
ie Hopfensorten unterstiitzen
im Zusammenhang mit der Hefe
das sehr feine Aroma. Eine
leicht fruchtige Note ist charak-
teristisch fiir das faex cuprum.

AEX pigre f UEX pigre
sufflavus

Der Weizen gibt dem Bier die
hellblonde (Sguﬁ‘lavus) Farbe.
Das Bier wird mit einer Hefe

ebraut, die besonders viele

ster (Sdureverbindungungen)
groduziert.So entstehen die

esonderen Noten, die an Pfeffer
Muskat, Nelken oder Bananen
erinnern. Sehr erfrischend!




